Neustart fiir Traditionshaus

Lange war es still im Hotel ,Zur Post” Jetzt zieht wieder Leben ein: Wie der neue Betreiber in der
JPoststube” Altbewihrtes und Neues kombinieren will.
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WERNIGERODE. Darauf haben vie-
le Wernigerader gewartet: Jahre-
lang blieb das Restaurant im Hotel
Sur Post® verwaist, Doch nun
dringt wieder der Dult nach frisch
Gekochtem auf die Marktstrafse,
Tische und Stithle vor der markan-
ten PFensterfront laden zam Ver-
weilen ein. Jhr habt wieder gedtl-
net’ diesen Sate hort Patrick Kohl-
hoft nun oft. So sehr er sich Gber
das Interesse treue, stellt er auch
gleich klar: Wir eroffnen nicht
wieder, sondern neu. Es ist eine
andere Zeit und wir sind ein ganz
anderes Team.'

Vor gut einem Jahr hat Kohlhoff
mit seiner Frau Mandy das ge-
schichistrichtige Haus fibernom-
men. Errichtet wurde es um das
Jahr 1535, noch als Wohnhaus.
Erst ab 1900 wurde es als Hotel ge
nutzt und wurde nicht nur von
Urlaubern geschitzt: Nach der

LWir eroffnen
nicht wieder,
sondern neu. Es
ist eine andere
Zeit, wir sind ein
anderes Team.”

Patrick Kohlhoff, Restaurant
und Hotel ,Zur Post”

Wende, unter der Regie von Rose-
marie Schifer, war das dazugeho-
rige Restaurant bei Einheimischen
schr beliebt.

Bis zur Schliefung. Kurzzeitig
diente das Gebdude nach 2019
noch als Aushildungshotel, bis die
Corona-Pandemie einen  Strich
durch diese Pline machte und
Leerstand einzog,

Ein Anblick, den Patrick Kohl-
hoff nicht hinnehmen wollte. Bei-
nahe tiglich kam er an dem Hotel
vorbei - nur wenige Meter entfernt
befindet sich das Restaurant ,.Casa
Vita! das er seit sechs Jahren be-
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Vor einem Jahr hat Patrick Kohlhoff das Hotel . Zur Post” in Wernigerode wiedererdffnet, nun erweckt er auch das dazuge-

hirige Restaurant wieder zum Leben.

treibt,

Dass er - ein erfahrener Koch -
das Hotel schliefilich tibernahm,
weckte bei vielen die Hoffnung,
dass auch die Gaststiitte ,Poststu-
be' schnell wiederbelebt wird. Tm-
mer wieder seien Nachiragen ge-
kommen - auch von den eigenen
Hotelgiisten, die ohne Reservie-
rung keinen Tisch mehr in den
Restaurants der Stadt bekamen.

Doch Kohlhoffs wollten nichts
iiberstiirzen - solche Schritte seien
mit hohen lnvestitionen verbun
den und mit langwieriger Perso-
nalsuche. ,Wir haben lange tiber-
legt, ob wir es wagen sollen’, ge-
steht der 33-jihrige Familienvater.
Der Rickhale vom Casa Vita'-
Team habe letalich den Ausschlag

gegeben.  Auf die Mitarbeiter kann
ich mich absolut verlassen und so

auf das neue Restaurant konzen- |

trieren,’ betont Patrick Kohlhoff,

Wihrend Stammgaste dessen
Finrichtung wiedererkennen wer-
den, erleben sie auf der Speisekar-
te [herraschungen:  Nehen
Bauernsiilze und Schnitzel wer-
den marinierte rote Beete oder
Bergkiiseknodel  angeboten.  Es
war immer ein Gasthaus und wird
es auch bleiben - aber mit moder-
nen, trischen Akzenten' erfiutert
Kohlhoff die Zusammenstellung.

Fir das Kochen ist der Chef ak-
tuell allein zustindig. Fine Heraus-
forderung: 45 Sitzplatze gibt es In-
nen, 40 auf der Terrasse.

Jnd wir haben einen Club-
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raum filr Feiern, Der erhiilt gerade
noch ein paar Schénheitsreparatu-
ren” Um auch in StoBizeiten die
Ubersicht zu behalten, baue er auf
eine reduzierte Karte mit ,cleveren
Gerichten’, wie er augenzwinkernd
sagl. Perspektivisch - wenn ich
Unterstiitzung in der Kiche be-
komme” - solle das Angebot erwei-
tert werden,

An Sonn- und Feiertagen ist die
JPoststube’ zwischen 8 und 11 Uhr
auch fr Frithsticksgiste gedffnet,
Zwischen  dem  Mitags- und
Abendgeschilt werde zudem Ku
chen angeboten. Ruhetage sind re-
gulir der Sonntag und Montag, an
den Plingstieiertagen sind Patrick
Kohlhotf und sein Team davon je-
doch abgewichen,
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